25cl 0.470kg | 8,60€

50l 0.750 kg 14,10 €

Noix 75 cl 1kg 19,30 €

200 cl 2 kg 50,90 €

500 cl 5 kg 126,90 €

25l 0.470 kg 12,40 €

Noisette 50cl 0.750kg | 23,80€

200 cl 2 kg 87,80 €

500 cl 5 kg 209,50 €

Noix 100 g 0.190kg |2,80¢€
Noisette 200 g 0.360kg | 4,50€
Noix 250¢g 0.390kg |5,20€
Noisette 250¢g 0.390 kg 5,20 €
Abricot / Noisette | 250 g 0.390 kg 4,80 €

Noisettes 150¢g 0.150 kg 5,20 €

caramélisées
Noix caramélisées | 150 g 0.150 kg 5,20 €
Noix et noisettes 150¢g 0.150 kg 5,20 €
caramélisées

Noix ou noisettes 200¢ 0.200ke | 2,30€
500 g 0.500kg |5,20€
Noix 250¢g 0.390kg | 4,40€
Noisettes 250¢g 0.390kg | 4,40€

de 032,999 kg

France 11.2 €

Europe 14.9 €

de 334.999 kg

France 13.2 €

Europe 15.8 €

de 53a6.999 kg

France 15.1 €

Europe 16.7 €

de 7 2 9.999 kg

France 17.6 €

Europe 18.1 €

de 10 & 14.999 kg

France 18.4 €

Europe 20.1 €

de 15 2 29.999 kg

France 19.8 €

Europe 26.3 €

Qu'est ce que le
tourteau ?

On peut appeler cela
aussi farine de
noisette ou farine de
noix.

Le tourteau est
uniquement de la fibre
de noix ou de noisette
réduit en poudre.

A conserver de
préférence au congéla-
teur pour éviter ainsi
les mites alimentaires.
Le tourteau reste en
poudre pas besoin d'en
faire des petits sachets

Le Moulin de Chanaz - Chemin de la Fontaine - 73310 Chanaz
07 867 07 869 - lemoulindechanaz@gmail.com

Qu'est ce que la lie ?
C'est la décantation de
I'huile fraiche.

Une fois I'huile
presseée et apres
quelques jours de
repos se dépose la lie
et voici ce qu'on en fait
(recettes) !

Et bien sur la mettre
au réfrigérateur apres
ouverture !!



